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1. Informations générales

Ce mode d’emploi décrit l'installation, I'utilisation et la maintenance de I'appareil. |l fait partie de la livraison et ne
s’applique gu’aux types d'appareils indiqués.

La connaissance de toutes les consignes de sécurité et instructions de manipulation qui s'y trouvent est la condition
préalable a tout travail sOr et utilisation conforme de I'appareil.

Les consignes locales de prévention des accidents et dispositions de sécurité générales applicables a la plage
d'utilisation de I'appareil doivent étre observées.

Le mode d’emploi fait partie du produit et doit étre stocké a un endroit accessible a proximité de I'appareil pour le
personnel d'installation, d'utilisation, de maintenance et de nettoyage.

En cas de remise de I'appareil a des tiers, ce mode d’'emploi doit lui étre joint.

L'appareil est construit selon les regles de la technique actuellement en vigueur. Cependant, I'appareil peut
présenter des risques s'il est utilisé de maniére incorrecte ou non conforme.

La connaissance du contenu du mode d’emploi est une condition préalable a la protection de I'utilisateur des
dangers, a la prévention des erreurs et a I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et sans accroc.

Pour éviter tout danger et garantir des performances optimales, il est interdit d’effectuer des modifications ou des
transformations sur 'appareil sans I'autorisation expresse du fabricant.

L'appareil ne doit étre utilisé que s'il est en parfait état technique et que son fonctionnement est sar.

Vous trouverez notre déclaration de conformité des appareils préts a brancher et des appareils sur froid central
dans notre catalogue de produits en ligne : https://shop.ideal-ake.at/

1.1. Informations nécessaires selon 2019/2024,
2019/2015

Les indications mentionnées répondent aux exigences d'information de I'ordonnance (UE) 2013/2024 — annexe I, 3 :
Tableaul : demanded'informations

a. | Latempérature a été réglée en usine pour chaque appareil selon des exigences techniques prédéfinies de
maniere a garantir une conservation optimale des aliments. Ces réglages doivent étre conserveés.

b. | Toute modification apportée aux réglages de température peut entrainer la détérioration des produits placés
dans l'appareil.

c. | Voir le chapitre 3.3

d. | Voir le chapitre 3.3

e. | Voirles chapitres5et 7

f. Si la spirale du condenseur n'est pas nettoyée 1 fois par an, cela nuit considérablement a l'efficacité de
l'appareil.

g. | Voirle chapitre 9

h. | Voir le chapitre 9

i. Voir le chapitre 9

- Voir le chapitre 9

k. | Voirle chapitre 9

J
IDEAL
VIKE

Valable & partir de 2024 Sous réserve de modifications techniques Page 6 sur 45



https://shop.ideal-ake.at/

V 1.2/2023/06 Soubassements réfrigérés Mode dbée
EKP et GN

1.2. Champ d'application
Ce mode d’emploi s’applique aux modeles suivants :
Soubassements réfrigérés EKP et GN Gastro GN : KTE/KTZ

Standard Backnorm EN : BKE/BKZ/UBKE/UBKZ

Comptoirs a boissons réfrigérés : A/AF/AR/AL/AFR/AFL/B/BR/BL

Tiroirs de refroidissement : UBE/UBZ/UBA/TKE/TKZ/UTKE/UTKZ

Stations de préparation : BLGE/BLGZ/MAKE ART COOL STONE/MAKE ART SNACK
Saladettes : SE/SZ

1.3. Garantie et responsabilité

Nos conditions générales de paiement et de livraison, qui font partie de nos conditions générales de vente
consultables a I'adresse www.ideal-ake.at, s’appliquent.

Aucun droit de garantie et aucune responsabilité ne sauraient s'appliquer dans les cas suivants :

‘4 Utilisation non conforme de l'appareil.

~A

Montage, mise en service, exploitation et maintenance non conformes de l'appareil.

1 Exploitation de I'appareil alors que certains de ses composants de sécurité sont défectueux ou que certains
composants de sécurité n'ont pas été installés correctement et ne sont pas opérationnels.

9 Non-respect des consignes de ce mode d’emploi concernant linstallation, la mise en service, la
maintenance, le montage et le transport de l'appareil.

Modifications mécaniques ou techniques apportées a I'appareil sans autorisation.
Défaut de maintenance ou de nettoyage des piéces d’exploitation et d’usure.
Erreur attestée de réglage de la commande des zones de refroidissement par une personne non qualifiée.

Utilisation de produits de nettoyage agressifs ou irritants.

4
4
p
4
p

REMARQUE

Catastrophe naturelle et cas de force majeure.

Si des dysfonctionnements surviennent, arrétez I'appareil et contactez immédiatement votre fournisseur
ou le fabricant.

J
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1.4. Symboles et termes de signalisation utilisés

Dans ce mode d’emploi, les dénominations et symboles suivants sont utilisés pour les situations dangereuses, en
s’appuyant sur 'lharmonisation des normes ISO 3864-2 et ANSI Z535.6.

Tableau 2 : symboles utilisés dans le mode d’emploi

Danger signale une situation dangereuse qui entraine la mort ou de graves
blessures si elle n'est pas évitée.

Avertissement indique une situation dangereuse qui peut entrainer la mort ou de graves
blessures si elle n'est pas évitée.

modérées si elle n'est pas évitée.

n Prudence indique une situation dangereuse qui peut entrainer des blessures légeres a

Indique une situation pouvant provoquer des dommages matériels.
REMARQUE

zé Recommandation pour garantir une utilisation efficace et sans accroc de I'appareil.

Avertissement concernant une tension électrique

Qn,ec% Avertissement concernant la substance inflammable propane R290
LY >

Observer le mode d’emploi

Spécialiste nécessaire

Utiliser un équipement de protection individuelle

N’éliminez pas I'appareil avec les autres déchets ménagers conformément aux
dispositions de la directive DEEE 2012/19/UE.

Température de I'air : température a I'intérieur de I'appareil de réfrigération.

Température de produit : température a cceur du produit.

J
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Température ambiante : température ambiante de la piéce ou I'appareil doit étre installé.

Tableau 3 : symboles sur I’appareil

Avertissement concernant Sur 'appareil a coté de la zone de danger.
un danger électrique.

Avertissement concernant Sur le compresseur/condenseur et a cété de la conduite
les surfaces brllantes de gaz chaud

Avertissement concernant Sur les zones remplies de propane (R290).
les substances inflammabiles.

Obligation de lire le mode | Sur I'écran de la commande et dans la poche intégrée
d’emploi. pour le mode d’emploi

Mise & la terre de protection | A cété du raccordement & la terre de protection.

Buse utilisée Sur lappareil a cété de la buse correspondante
Elimination conforme de N’éliminez pas lappareil avec les autres déchets
l'appareil. meénagers conformément aux dispositions de la directive

M@+ QB B P>

DEEE 2012/19/UE.

1.5. Public cible et connaissances preéalables

Ce mode d’emploi est destiné au personnel d’exploitation du secteur de la gastronomie et du commerce ainsi
gu’au personnel de montage et de maintenance.

'appareil ne doit étre utilisé que par du personnel formé, choisi par l'exploitant.

,?
?

Respectez impérativement les dispositions Iégales et techniques de sécurité en vigueur sur site.

La lecture et la compréhension de cette documentation constituent une condition préalable a toute
utilisation sdre.

Seul un personnel compétent et autorisé par le fabricant est habilité a réaliser des travaux de maintenance
et de réparation.

Seul un personnel instruit est autorisé a exploiter et a nettoyer l'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 14 ans, ainsi que par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui manquent d'expérience et de
connaissances, a condition qu'elles agissent sous surveillance ou gu'elles aient regu des instructions
concernant l'utilisation slre de l'appareil et gu'elles comprennent les risques qui en découlent. Les enfants
ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et la maintenance ne doivent pas étre réalisés par des
enfants sans surveillance.

Les travaux de montage, de maintenance et de réparation ne doivent étre effectués que par

le personnel spécialisé et agrée.

IDEAL
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2. Seécurité

Consignes de securité genérales

Cette section donne un apercu de tous les points de sécurité importants.

Cette section donne un apergu de tous les points de sécurité importants. Dans les chapitres correspondants, vous
trouverez des consignes de sécurité concretes vous permettant de prévenir les dangers ainsi que les symboles
correspondants.

Les pictogrammes, panneaux et marquages sur 'appareil doivent étre observés et rester lisibles. L'observation de
toutes les consignes de sécurité permet une protection optimale face aux dangers et garantit une exploitation slre
et sans accroc de 'appareil.

En regle générale, les dispositions de sécurité suivantes s'appliquent lors de I'utilisation de

l'appareil :
9 Les couvercles pourvus d'avertissements ne doivent étre ouverts que par un personnel spécialisé.
T Lescouvercles et dispositifs de protection ne doivent pas étre retirés. Sinon, il existe un risque de blessures.
T La partie inférieure et arriere de I'appareil ne doit pas étre nettoyée au moyen d'un jet d’eau.
9 L'appareil ne convient pas a une exploitation dans les entrées ou a I'extérieur.
9 Lors du montage ou de linstallation, l'appareil doit étre doté de suffisamment de revétements pour
empécher tout contact avec des piéces sous tension.
T Pour l'appoint de réfrigérant, seul le produit indiqué sur la plaque signalétique doit étre utilisé.
T llest interdit de pousser et de déplacer les appareils au sol. Les appareils doivent étre soulevés en cas de
transport ou de déplacement.
T Ne pas verser de cendres chaudes ni tout autre matériau inflammable dans les trémies a déchets.
2.1. Consignes de securité propres aux appareils
s \2
@Q vf’é e Ve ' Vé
q utilisant du propane comme réfrigérant
Observez les regles suivantes pour garantir la sécurité d'utilisation :
7 Seul le personnel spécialisé et autorisé est habilité a réaliser les travaux de montage, de maintenance et de réparation.
1 La piece d'installation doit offrir au moins 1 m3 pour chaque 7,6 g de réfrigérant, conformément a la norme EN 378-
1.
Exemple : une quantité de remplissage de 149 g nécessite un volume de 20 ms.
7 Euviter les étincelles, flammes nues et autres sources d'ignition.
4 Bien aérer la zone d'installation avec un outil ne générant pas d'étincelles avant les travaux de maintenance et de
réparation.
7 Prendre les mesures contre les décharges électrostatiques.
‘4 Ne stockez et n'utilisez pas d’appareils électriques de type couteau €lectrique, hachoir et appareils similaires s'ils ne
sont pas protégés contre les explosions.
‘" Ne retirez aucune mention d’avertissement sur l'appareil.
T Les composants et équipements de production ne doivent étre remplacés que par des pieces d'origine.

]
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REMARQUE

Les appareils contenant du propane naturel (R290) en guise de réfrigérant doivent étre installés dans un
environnement sdr et conforme aux exigences de la directive. A lintérieur de l'appareil, seuls des appareils
électriques agréés par la directive ATEX en vigueur peuvent étre utilisés. L'exploitant doit y veiller.

2.2. Equipement de protection individuelle

Chacun doit veiller a utiliser I'équipement de protection individuelle adapté aux activités effectuées :

Lors des opérations de montage, de
transport et d’entretien, portez des
chaussures de sécurite.

Lorsqgue vous éliminez le réfrigérant et les
composants endommageés, portez des
lunettes de protection.

Lors des opérations de montage, de

Lors des opérations de transport et de

transport, d’entretien, de nettoyage et de
mise au rebut, portez des gants de
protection adaptés.

montage, portez un casque de
protection.

2.3. Risques résiduels

Méme en apportant un soin maximal a la conception et a la construction des appareils et en tenant compte de tous
les aspects relatifs a la sécurité, il peut subsister des risques résiduels évalués au moyen d'une évaluation des
risques.

A AVERTISSEMENT

Risque d'écrasement et de chute d'objets lors de la manipulation/de I'ajustement/du
positionnement de composants lourds.

Lorsque vous manipulez des objets lourds, faites attention aux risques potentiels d'écrasement, y
compris pour des tiers. Utilisez si possible vos deux mains lorsque vous manipulez des objets lourds.
S'il'y a lieu, faites appel a une autre personne qui vous aidera. Des gants de protection et chaussures
de sécurité doivent impérativement étre portés lors de la manipulation/de I'ajustement/du
positionnement de composants lourds.

A AVERTISSEMENT

Risque de fuite de réfrigérant a cause d'un évaporateur endommagé

Aucun objet pointu ne doit étre utilisé pour nettoyer les lamelles de I'évaporateur. Le nettoyage des
lamelles de I'évaporateur ne doit étre réalisé gqu'avec des produits spécifiés par le fabricant.

J
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A AVERTISSEMENT

Risques électriques

Veillez a ce que le cable de raccordement au réseau des appareils ne soit pas endommagé. En cas
d'endommagement, il doit étre remplacé par le responsable de mise sur le marché ou son service client
afin d'éviter tout danger.

A AVERTISSEMENT

Risque d'inflammation dG a des étincelles électriques ou produites par frottement et a des surfaces
chaudes

Avec le propane R230 utilisé en guise de réfrigérant, des mélanges gaz/air explosifs peuvent se former
a la suite d'éventuelles fuites dans le systéme de refroidissement. L'étincelle d'un aspirateur ou d'un
autre appareil électrique peut provoquer une inflammation involontaire. Aucune surface trop chaude
ne doit étre présente ou étre générée. Pour les opérations de nettoyage, d'entretien et de maintenance,
utilisez uniguement des appareils conformes a la directive ATEX en vigueur !

A PRUDENCE

Risque de glissade di a I'eau de condensation qui s'échappe et s'écoule en cas de fuites

Dans la zone de l'appareil, faites attention aux éventuels risques de glissade dus a des fuites de liquides.
Lors du montage, veillez a ce que le siphon soit correctement installé et étanche.

A\ PRUDENCE

Risque de choc sur les appareils lors des opérations de montage, de nettoyage et d’entretien

Faites attention aux éventuels risques de chocs sur l'appareil.

A\ PRUDENCE

Risque de brilure sur les appareils lors des opérations de montage, de nettoyage et d’entretien

Faites attention aux éventuelles surfaces chaudes sur l'appareil.

5
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3. Données techniques / agencement

3.1.  Plague signalétique et données techniques

Vous trouverez la plaque signalétique sur le cété du compartiment de groupe au niveau des sorties de cables ou
derriére le boitier de raccordement électrique et de commande. Consultez toujours la plagque signalétique pour
connaitre les spécifications techniques concretes.

IDEAL Kltetschrk G, Inder Sehérinu 26, AT-4510 Greunden IDE A._‘!

Ideal-Nr. —— —
TYPE:
Serien-Nr.

UMY K~ ke ‘ ‘ U |
max. Anschlusswert: :
Kalteleistung: & ‘
Kaltemittel:

Klimaklasse:

Zulassiger Betriehsiiberdruck 22 bar, Dichtheit geprilft ' = | p—
Schutzklasse: |/ Schutzerdung =1
Schutz (Front): IP 22 E %

Position de la plaque signalétique

Figure2 : posiion de plaque signalétique

Schalldruck: < 70 dB (A) -
Ce

Figurel: exemple de plaque signalétique

Tableau 4 indications sur la plaque signalétique

Indications sur la plague signalétique Information

IDEAL Fabricant

TYPE D®si gnation de | 6apparei

N° de série Num®r o de s®rie de | d6ap|]

220-240 V CA~50 Hz Tension nominale a la fréquence du secteur
indiquée

Valeur de raccordement max. Valeur de raccordement maximale en watts

Puissance de refroidissement

Réfrigérant/masse de réfrigérant Réfrigérant pour la réfrigération/indication en usine

uniguement possible sur les appareils préts a
brancher, le remplissage des appareils sur froid

central sbéeffectue sur |
CO2e/GWP Global Warming Potential
Classe climatique Classe climatique selon DIN EN 1SO 22041
= Préfusible
13A
Pression de service admissible Dépend du réfrigérant
Classe de protection I / mise a la terre de protection
Type de protection Indice de protection IP selon EN 60529
Pression acoustique Niveau de pression acoustique
CE Sigle de conformité
g Appareil électrique ou électronique a éliminer
2 séparément selon la directive DEEE 2012/19/UE.
“7
IDE AL
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3.2. Agencement

Figure3: agencement

Tableau 5 agencement des
piéces
1 Etagére
2 Compartiment d'installation (sur froid central)
Compartiment machine (prét a brancher, avec store de
groupe)
Cache de maintenance latéral

Commutateur marche/arrét

Elément de commande

Plan de travail en option

Panneau de porte

Pieds de réglage en option, roulettes ou embases

0O~NOO O A~ W

5
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3.3. Utilisation conforme

Les soubassements réfrigérés sont destinés a étre intégrés a des cuisines de restauration pour le refroidissement
des aliments avec ou sans bacs gastronormes et plagues Backnorm. Les appareils correspondent a la classe
climatique 4 ou 5 selon la norme DIN EN ISO 23953.

Plages de température :

4 Comptoirs pour produits frais gastronormes :
Valeur de consigne paramétrable comprise entre -2 °C et +8 °C

M1 Classe
entre - entre - climatique
2°C et
Ce 1oCet 4:3000/
+8 °C
+5°C 55 % h.r.

9 Comptoirs pour surgelés gastronormes :
Valeur de consigne paramétrable comprise entre -18° C et -22° C

entre - Classe
L1:-entre ) :
18 °C 15 °C et climatique
et - 18 °C 4:30°C/
22 °C 55 % h.r.

9 Comptoirs Backnorm, comptoirs a saladettes et stations de préparation :
Valeur de consigne paramétrable comprise entre +2 °C et +10 °C

M2 : Classe
entre entre - climatique
2°Cet
+1o0eo 1°Cet | 4:30°C/
+7°C 55 % h.r.

T Tiroirs de refroidissement, bacs réfrigérants a boissons
Valeur de consigne paramétrable comprise entre +2 °C et +10 °C

M1 : Classe
entre entre - climatique
2°C et
+1ooeo 1°Cet | 4:30°C/
+5°C 55 % hur.

REMARQUE

Toutes les spécifications comme la température ambiante, les plages de température et la nature de
|l 6environnement de montage du fabricant concel

impérativement étre observées.
IDEAL j
WVWKE
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3.4. Utilisation non conforme

Les appareils de réfrigération ne sont pas concus pour refroidir les aliments. Il est interdit de remplir les
soubassements réefrigérés d’'aliments présentant une température beaucoup plus élevée que leur température
intérieure réglée.

A AVERTISSEMENT

Les modifications techniques de l'unité de réfrigération sont réservées aux spécialistes. Cette
consigne s’applique en particulier aux travaux réalisés sur la technique de refroidissement, les
installations électriques et la mécanique.

Toute modification doit étre autorisée par le fabricant.

3.5.  Mauvaise utilisation preévisible

T est interdit de remplir | 6appareil de produit

température intérieure réglée.

4 Ne stockez pas de produits pharmaceutiques.

7 Ne stockez pas de produits inflammables ou explo
7 Nutilisez pas les meubles frigorifiques & proximité d'appareils produisant de la chaleur ou de la
vapeurpour ®viter dbébendommager | es compresseurs
de température dans la zone réfrigérée.
T La limite ddempil ement ne doit pas °tre d®pass®e
7 Les ouvertures de soufflage ne doivent pas étre recouvertes.
T Il estinterdit d'utiliser les meubles frigorifiques ou leurs composants pour monter dessus.
' Aucune ouverture ne doit &tre obstruée ou recouverte. Aucun aliment ne doit toucher les parois du

meuble frigorifique ou bloquer les portes.

5
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4.  Transport, manipulation et stockage

9T Les meubles frigorifiques sont transport®s sur d
7 Les appareils avec des composants en verre sont transportés dans un revétement en bois.
9T Lors de la livraison, v®rilfimay quopas nde mhommag e
7 Indiquez les dommages dus au transport constatés sur les documents de transport et faites-les
confirmer par le transporteur.
‘' Faites une réclamation immédiate par téléphone/écrit auprés de votre fournisseur en cas de vices
cachés.
REMARQUE
Tous les appareils doivent uniquement étre transportés et entreposés dans leur position d'utilisation.
Manipulez avec précaution les appareils contenant des réfrigérants et observez les consignes de
sécurité.
‘' Sivous ne signalez pas les dommages dus au transport dans les délais impartis, votre demande
de dommages-intéréts ne sera pas recevable.
4.1. Shock Watch
7 Les appareils avec des composants en verre sont emballés dans des
caisses en bois pourvues d'indicateurs ShockWatch pour le contrble des
dommages.
7 Cetindicateur permet de déterminer a quel point de la chaine
d'approvisionnement un produit a été endommagé afin de clarifier les
dommages causés lors du transport.
Figure4. indicateur ShockWatch
4.2. Stockage
Stocker | es pi ces emball ®es fer m®es jusqubd | 6i nst
déinstall ation et de stockage appos®s sur | demball a
Conditions de stockage des piéces emballées :
Y Ne pas les sgrewcker ~ | 06ext
9T Les stocker © un endroit sec et © | dabri de la p
7 Ne pas les exposer & des fluides agressifs.
4 Les protéger des rayons du soleil.
7 Eviter toute secousse mécanique.
7 Encas de stockage prolongé (>3moi s), contr !l er généeabde toutes lespien t | 6
et de | 6emball age. Si n®cessaire, rafra’ chir ou
“7
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5. Montage, installation et mise en service

5.1. Lieu d'installation

9 Déballez I'appareil et retirez tous les matériaux d’emballage.

9 Retirez le film de protection.

9 Posez 'appareil sur un sol plan offrant une portance suffisante pour supporter I'appareil entierement
charge.

9 N’installez PAS l'appareil a proximité d'une source de chaleur et évitez toute exposition directe aux rayons
du soleil.

Veillez a ce que la piece soit suffisamment aérée.

En cas de montage dans des centrales frigorifiques, veillez a ce que le cache de maintenance latéral et le
compartiment machine restent facilement accessibles pour les travaux de maintenance et de nettoyage.

9 Ce meuble frigorifique n’est pas adapté a une installation dans des piscines ou des établissements
thermaux si le lieu d'installation n’est pas hermétiguement séparé des bassins.

Exception : version en acier inoxydable de qualité supérieure.

9 Le meuble frigorifique doit impérativement étre de niveau pour permettre I'évacuation de I'eau de
condensation.

9 La piece d'installation du meuble frigorifique doit offrir un volume de 1 m3 pour 8 g de réfrigérant
conformément & la norme EN 378.

Consignes supplémentaires pour les appareils préts a brancher :

9 Ne retournez pas I'appareil et ne le faites pas basculer a plus de 45° pour éviter d’endommager le
compresseur.
& La taille des grilles d’aération des revétements doit étre au moins égale a 1,5 fois la section du

condensateur du groupe et ses cuvertures doivent étre aussi larges que possible.

REMARQUE

Les ouvertures de ventilation et d'aération du groupe de froid ne doivent pas étre recouvertes, car une
surchauffe détruirait I'appareil.

Vous pouvezt ®1 ®c harger | es consignes de montage de | dapp

https://shop.ideal-ake.at/produktkatalog/

[m] 2w

E [} ] [ ] A
shop.ideal-ake.at/ersatzteilshop IDEA.— )
WVWKE
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5.2. Raccords d’alimentation

Dans le cas des appareils préts a brancher, les tuyauteries sont reliées de maniére fixe au groupe de froid et le
circuit de refroidissement est rempli de réfrigérant. L’appareil est livré de série avec un cable d'alimentation de
1,5 m de long doté d'une fiche de contact de protection. Ce cable est destiné a étre raccordé a une prise a courant
alternatif 230 V / 50 Hz (selon les pays, voir la plaque signalétique). Le connecteur doit étre facilement accessible
pour pouvoir débrancher rapidement I'appareil du secteur en cas de besoin.

Les appareils sur froid central sont prévus pour étre raccordés c6té client a une installation de
réfrigération composite. Les températures d'évaporation indiquées, ainsi que les températures de

REMARQUE

Les appareils dépourvus d’unité de réfrigération propre doivent uniquement étre installés par une
entreprise spécialisée dans le froid.

Dans le cas d’appareils préts a brancher, I'intervention du personnel spécialisé n’est pas requise.

condensation doivent rester constantes. En cas de cablage direct, il doit étre possible de débrancher
I'appareil du secteur si nécessaire.

5.3. Raccord d’eau de condensation

Sur les appareils préts a brancher, 'eau de condensation accumulée est évaporée via la chaleur évacuée du
groupe.

=y
e

d’évacuation des eaux usées cdté client.

-
Les appareils préts a brancher avec refroidisseur a bouteilles
ou saladettes intégré(es) et les meubles frigorifiques sur froid :

central doivent étre siphonnés et raccordés au réseau
| ﬁ’

Figure5Y NJ O O 2 é&\dBndédgatoh dz R

=\

C-_A Si, en raison de la hauteur de montage, vous ne pouvez pas
installer de siphon anti-odeur, vous pouvez installer un flexible
d’évacuation coudé comme un siphon.

Figure6 : siphon antiodeur
5

IDEAL
WWKIE

Valable & partir de 2024 Sous réserve de modifications techniques Page 19 sur 45




V 1.2/2023/06 Soubassements réfrigérés

EKP et GN

5.4. Raccords de service

Le systeme de refroidissement installé doit étre mis en service, un contréle de fonctionnement et de sécurité
doit étre effectué et le procés-verbal remis a I'exploitant.

VN DANGER

Danger di a la présence de tension électrique sur les composants conducteurs

Le raccordement électrique doit étre réalisé par un spécialiste autorisé. Il doit étre conforme aux
normes, prescriptions et dispositions de sécurité en vigueur.

Raccordez 'appareil a un réseau de courant alternatif présentant une tension de 220-240V / 50 Hz.
Protégez I'alimentation avec un fusible (temporisé) de max. 13 A.

Nous recommandons d'utiliser un disjoncteur différentiel avec courant de défaut nominal de 30 mA max.

<A A A -a

Sur les appareils utilisant un réfrigérant inflammable comme le propane R290, le cable de raccordement
électrique doit étre raccordé au secteur hors de I'appareil, a une distance d’au moins 1 metre.

A

La possibilité de débrancher en toute sécurité l'appareil du réseau doit étre garantie.

~A

En cas de raccordement au secteur via un connecteur, la prise utilisée doit étre facilement accessible.

9 Toute information divergente sera indiquée sur la plague signalétique.

Connexion des meubles frigorifiques préts a brancher :

1. Pour le transport, le céble de raccordement est placé dans le compartiment machine.

2. Ouvrez le cache de maintenance latéral en retirant les 6 vis de fixation.

3. Faites passer le cable de raccordement le long de la paroi arriere par l'ouverture prévue a cet
effet.

4, Remettez le cache de maintenance en place et fixez-le avec les vis.

Connexion des meubles frigorifiques sur froid central :

En fonction des conditions locales, le meuble frigorifique est raccordé au systeme de réfrigération
central par un frigoriste. Pour garantir un acces optimal en cas de panne, l'installation frigorifique doit
rester facile d’acces.

REMARQUE

Les électrovannes, les filtres déshydrateurs et, au besoin, les régulateurs de pression d'aspiration doivent
étre installés c6té client.

N
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5.5. Mise en service

L’appareil a été prénettoyé en usine apres sa fabrication. Nettoyez a nouveau I'appareil avant la mise en service
avec un produit de nettoyage adapté pour éliminer les éventuels résidus d’'impuretés.

Aprées linstallation de I'appareil, attendez env. 2 heures avant la mise en service afin que le réfrigérant ait le temps
de se répartir de maniere homogene dans le circuit de réfrigérant. (Uniquement sur les appareils préts a brancher)

Veillez a ce que le compartiment d'installation et le cache de maintenance soient correctement fermés de tous les
cotés.

Au cours des premiéres heures de fonctionnement, les meubles frigorifiques sur froid central peuvent générer
une légere fumée causée par les éléments chauffants lors du dégivrage. Cela ne doit pas vous inquiéter.

A\ PRUDENCE

Dysfonctionnement dd au givre

Remplissez d’'eau le siphon du bac de I'évaporateur d’'eau de condensation du compartiment
d'installation avant la mise en service de I'appareil pour éviter une arrivée d'air chaud, le gel de
I'évaporateur et de I'évacuation.

Remplissez le siphon avant la mise en service :

Remplissez le siphon avec % litre d’eau via le bac a eau de condensation situé a l'intérieur de I'appareil.

Figure? : siphon et bac a eau de condensation

5.6. Mise en marche de I'appareil

Actionnez I'interrupteur marche/arrét pour mettre I'appareil en marche.

Actionnez ensuite le bouton situé en haut a droite (touche 6) du dispositif de réglage pour lancer le mode
froid.

Réglez la date et 'heure pour garantir un enregistrement HACCP correct.

L’affichage numérique du régulateur de zone de refroidissement indique la température REELLE et les
éventuels messages d’erreur.

Lorsque 'appareil n'est pas rempli, il faut parfois attendre jusqu’a trois heures apres la mise en marche
de l'appareil avant que la température réglée en usine soit atteinte. Lorsque 'appareil est rempli, ce
processus peut durer jusqu’a 24 heures (en fonction des conditions ambiantes en présence).

J
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T Lunité de commande de I'appareil se trouve dans le compartiment machine/d'installation. A I'exception
du réglage de la température, ses parameétres peuvent uniquement étre modifiés par un frigoriste.

5.7. Affectation des touches et elément de

commande
Tableau 2 : affectation des touches

TOUCHE DESIGNATION FONCTION

1 HAUT Augmenter une valeur,
sélectionner une option de menu
ou lever un store

2 BAS Réduire une valeur, sélectionner
une option de menu ou abaisser
un store

3 OK Enregistrer les
réglages/modifications ;
acquitter I'alarme ; réglage de la
valeur de consigne: maintenir
enfoncée 2 secondes

4 MENU/QUITTER Parametres de I'appareil, fermer
I'option de menu

5 LUMIERE Allumer (DEL allumée) ou
éteindre la lumiére ; maintenir
enfoncée 4 secondes  pour
tamiser (selon le modéle)

6 MARCHE/ARRET/VEILLE La DEL MARCHE est verte ;

La DEL ARRET est rouge

Veille: maintenir la touche
enfoncée 4 secondes

REMARQUE

En cas de mise en marche et d’arrét répétés, il faut attendre une minute avant que le meuble frigorifique
reprenne son fonctionnement pour des raisons de sécurité.

J
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Tableau 3 : symboles sur I’écran

SYMBOLE AFFICHAGE SIGNIFICATION

6 °C Gros chiffre Température actuelle
L Température a coeur des
5 Petit chiffre p.
produits
) . °F, paramétrable en mode
°C Degrés Celsius p.
Service
. . Refroidissement/chauffage s Soubassement Vilinart
?14 & Lumiere continue / g F oC . W
en cours 6 Refroidissement &,
5 de retour
Refroidissement/chauffage qlc — 3?
* & Clignotement requis, Comptg arebours Zone de Zone de refroidissement 2/
de’ temporisation de refroidissement 1 réglage de I'humidité
demarrage
# Ventilateur d’évaporateur
en marche
“ Lumiére continue  Dégivrage en cours
Compte a rebours de
“ Clignotement temporisation de
démarrage
. L’enregistrement s'effectue
5 Affichage en cas lors ug vous quittez le
de modification 9 9
menu
.- Clé USB détectée
a Indigue un message
d’alarme terminé
5
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0. Fonctionnement

6.1. Parametres

Réglage de la valeur de consigne de température :

1. Maintenez la touche OK enfoncée pendant 2 secondes, la zone de refroidissement 1 clignote.
2. Augmentez la température avec la touche HAUT, réduisez la température avec la touche BAS.
3. Confirmez les modifications avec la touche OK,

4. S'ily en aune, la zone de refroidissement 2 se met a clignoter.

Mode veille :
1. Maintenez la touche MARCHE/ARRET enfoncée pendant env. 3 secondes pour mettre 'appareil en
mode Veille.
1. Siplusieurs zones de refroidissement sont actives, une sélection est possible avec les touches HAUT a
MENU :

2. latouche HAUT désactive la zone de refroidissement 1, la touche BAS la zone de refroidissement 2, la
touche OK la zone de refroidissement 3 et la touche MENU toutes les zones de refroidissement.
3. Pour remettre les zones en marche, procédez de la méme maniére.

Parametres de I'appareil :

1. Actionnez la touche MENU pour accéder au sous-menu :
2. Actionnez la touche HAUT ou la touche BAS pour
sélectionner l'option de menu correspondante.

3. Actionnez la touche OK pour ouvrir I'option de menu Betriebsstundenzihler
correspondante.
4. Vous pouvez modifier la valeur affichée sur fond blanc
avec la touche HAUT/BAS ou W"‘ EIN aktiviert
5. Un autre sous-menu s’affiche. Minute

6. Confirmez la saisie avec la touche OK | Sush an Wnshonends

Appuyez sur la touche MENU pour fermer I'option de menu. La modification ne sera enregistrée que si
Q@ vous l'avez au préalable confirmée avec la touche OK et que vous avez quitté le menu des paramétres

en cliquant plusieurs fois sur la touche MENU.

Aprés 30 minutes sans saisie, I’écran revient automatiquement au mode normal.

Actionner la touche MENU vous permet d’accéder aux parametres suivants :

Valeur de consigne

Valeur réelle

Alarme

Messages d’erreur

Processus de maturation
Date/heure

Lumiere

Store de nuit

Dégivrage

Compteur d'heures de service
Affichage de maintenance
Nettoyage du condenseur
Parametres ‘y

version IDEAL
WK
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6.2. Remplissage avec des produits

L’appareil est concu pour maintenir a température les produits refroidis au préalable. Il n’est pas congu pour
refroidir les produits. En cas de remplissage de I'appareil avec des produits trop chauds, celui-ci mettra tres
longtemps a abaisser la température de service a la valeur définie. Pendant ce temps, les températures de stockage
minimales prescrites peuvent étre dépassées.

Gastronorme : l'espace intérieur de I'appareil est congu pour le stockage d’aliments emballés et non
emballés, a I'exception des fruits de mer, notamment les moules.
Les fruits de mer, les poissons et les moules doivent étre stockés sur de la glace dans des bacs gastronormes

dans le meuble frigorifigue. Un contact direct avec la surface en acier inoxydable peut entrainer une corrosion.
Exception : version en acier inoxydable de qualité supérieure.

Comptoirs a boissons réfrigérés : I'espace intérieur est congu pour le stockage de boissons. Il permet
a court terme le stockage d’aliments sous vide ou emballés dans des récipients hermétiques.

REMARQUE

Les aliments non emballés et acides endommagent la surface en acier inoxydable et les composants
frigorifiques situés a l'intérieur

Consignes a observer lors du remplissage :

Veillez a ne pas placer les produits trop prés des ouvertures d’air de I'évaporateur, ce qui entraverait le
refroidissement optimal des produits.

La température intérieure de I'appareil est plus sensible aux changements de température que les produits
stockés.

En cas de stockage de produits qui n'ont pas été suffisamment refroidis au préalable, le thermomeétre indique la
température souhaitée, mais les produits stockés n'ont pas encore atteint cette valeur.

Ne pas obstruer complétement les ouvertures de circulation des paniers de tiroir.

Ne surremplissez pas les bacs gastronormes, en particulier au niveau des ouvertures de soufflage de
I'évaporateur.

Charge maximale des tablettes intermédiaires : 50 kg

Charge maximale des tiroirs : 45 kg

<A -a -a-a

REMARQUE

Lors du remplissage des tiroirs, veillez a maintenir une fente d’air de 20 mm par rapport au bord
supérieur des tiroirs pour garantir une circulation optimale de I'air.

5
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6.2.1. Equipement intérieur gastronorme
Tableau4 : équipement intérieur gastronorme

Bac gastronorme = Stockage de produits, Utilisation universelle, en
disponibles en plusieurs particulier pour les
dimensions normées chez votre | saladettes, stations de
revendeur spécialisé préparation

P Tige longitudinale = Permet d'utiliser des bacs Saladettes et stations de
o gastronormes de différentes préparation
///-;jj,"? e dimensions ou d’empécher les
=t bacs de glisser.
—————
S =S — Traverse Permet d’utiliser des bacs Saladettes et stations de
M gastronormes de différentes préparation

dimensions ou d’empécher les
bacs de glisser.

o Séparateur de Permet d'utiliser des bacs Pour les tiroirs
e tiroirs gastronormes de différentes gastronormes
o dimensions ou d’empécher les

bacs de glisser.

C Tige de Pour séparer les paniers de Pour les tiroirs
séparation  des | tiroirs, empéche que les gastronormes
! bouteilles bouteilles ne glissent dans les

paniers de tiroirs

Cuve réfrigérée a = Pour refroidir les bouteilles et A monter dans les
encastrer produits similaires comptoirs de boissons

V
Lors de l'installation des traverses longitudinales et transversales, veillez a les ’ -
placer correctement dans la fente du cadre support et des tiges longitudinales /

avec les languettes prévues a cet effet.

Sur les stations de préparation et les cuves réfrigérées montées,
positionnez les tiges longitudinales a 90° par rapport au cadre support
pour empécher la chute.

5
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Figure9 : tiges de station de préparation

6.2.2. Installation des tiges de séparation des bouteilles

Les tiges de séparation des bouteilles ont deux extrémités différentes :
4 La rainure de l'extrémité B est décalée pour permettre l'installation.

T Lextrémité A correspond au diametre de la tige de séparation pour garantir une bonne fixation

dans le tiroir.
)
A @ExtrémitéB

Extrémité A

FigurelO: tiges de séparation des bouteilles

1. Commencez par faire passer I'extrémité A de la tige de
séparation, légerement inclinée (a 45° env.) avec

I'évidement a fente orienté vers le haut, dans 'un des 2.

trous perforés sur le coté. \‘
2. Mettez I'extrémité B dans une position quasiment

horizontale. .
3. Poussez légérement la paroi latérale du tiroir vers 1 3.

I'extérieur et guidez I'extrémité B dans le trou opposé.
Figurell: installation des tiges de séparation des bouteilles

Pour démonter ou remplacer les tiges de séparation des bouteilles, procédez dans I'ordre inverse.

6.2.3. Limite d’empilement

Tenez compte des marques d’empilement sur les meubles frigorifiqgues pour garantir une circulation optimale de
I'air et une répartition homogéne de la température a l'intérieur de 'appareil.

La hauteur de remplissage maximale des tiroirs est le bord supérieur de I'étagére moins 2 cm.

Observer une distance minimale de 2 cm par rapport au plafond de I'appareil et de 3,5 cm par rapport au fond
de l'appareil a I'intérieur du meuble frigorifique.

Marques déempi |l ement ‘y
IDEAL
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6.3. Mise hors service

V'\ DANGER

Danger di a la présence de tension électrique sur les composants conducteurs
CE N’EST QU’UNE FOIS LA FICHE SECTEUR DEBRANCHEE DE LA PRISE QUE L’APPAREIL EST

HORS TENSION.

9 Latouche MARCHE/ARRET permet d’arréter le mode froid.

" Débranchez la fiche secteur de la prise pour mettre I'appareil hors service.

‘T Ouvrez les portes pendant I'interruption de fonctionnement pour aérer le meuble frigorifique.

7 Retirez les produits réfrigérés du meuble frigorifique arrété.

9 Avant toute mise hors service prolongée de I'appareil, désinfectez 'intérieur.

T Vérifiez que la tasse du groupe située au fond du compartiment machine sous le groupe ne soit pas
remplie d’eau.

7 Le cas échéant, retirez le liquide avec une éponge ou un chiffon. (Uniguement sur les appareils préts a
brancher.)

9 Avant toute remise en service, contrblez l'intérieur de 'appareil pour détecter les éventuelles traces de
moisissures.

0 Nous recommandons d’effectuer une nouvelle désinfection

REMARQUE

En cas d’arrét prolongé de I'appareil, contacter un technicien de service pour la remise en service afin
de garantir une reprise du fonctionnement sans probléme.

5
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Nettoyage et maintenance

Mo d e

doe

Les travaux de nettoyage et de maintenance suivants sont essentiels pour garantir la durabilité des performances

de I'appareil.

Nettoyer quotidiennement 'intérieur et 'extérieur de 'appareil selon les dispositions d’hygiene pour garantir un

stockage optimal des produits.

V'\ DANGER

Danger d( a la présence de tension électrique sur les composants conducteurs

Avant de nettoyer I'appareil, coupez I'alimentation électrique en débranchant les 2 pdles de
I’'appareil du secteur ou en débranchant la fiche secteur.

REMARQUE

Les produits de nettoyage utilisés ne doivent pas contenir de chlore, de chlorure d’ammonium, ni
d’ammoniac pour éviter toute corrosion des surfaces en acier inoxydable

@ Pendant les travaux de nettoyage, portez des gants de protection pour éviter les blessures et les irritations cutanées.

7.1,

Nettoyage genéral

Apres le nettoyage avec un détergent spécial, rincez toutes les pieces de I'appareil a I'eau claire pour éliminer les

résidus.

Faites en sorte que les surfaces en acier inoxydable restent propres.

Ne mettez jamais les surfaces en contact avec des matériaux rouillés.

L'utilisation de matériaux et produits de nettoyage abrasifs raye et opacifie le Plexiglas.

Tableau 8 tableau de nettoyage

Composants
Surfaces

Faces avant

Vitres/étageres

Composants en plexiglas
Espace intérieur

Joints de porte
Condenseur - uniquement
sur les appareils préts a
brancher
Conduites
Bac a eau de condensation

Produit de nettoyage

Valable & partir de 2024

Fréqguence
Chaque jour

Chaque jour

Chaque jour

Chaque jour
Chaque
semaine/en cas
ddébencrass
Chaque semaine
Chaque semaine

d 6 ® Chaque mois

Chaque mois

Produit de nettoyage
Produit do
pour acier
inoxydable
Produit
pour acier
inoxydable
Détergent a verre

do

Eau savonneuse
Eau savonneuse

Eau savonneuse
Brosse douce

Eau savonneuse
Eau savonneuse

Sous réserve de modifications techniques

Remarque
Utiliser un détergent
alimentaire.

Utiliser un détergent
alimentaire.

Détergent a verre
sans chlorure
déammoni um

Rincer a I'eau claire.
Rincer a I'eau claire.

Observer le mode
déempl oi
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Eau savonneuse :

Pour toutes les surfaces directement en contact avec les produits, utilisez uniquement de I'eau savonneuse tiéde.
Détergent pour acier inoxydable :

Utilisez un détergent pour acier inoxydable du commerce.

Fin des travaux de nettoyage

Remettez I'appareil dans son état d’origine.
Vérifiez que toutes les vis sont bien serrées.

Une fois le nettoyage terminé, vérifiez que tous les composants de sécurité fonctionnent parfaitement

7.2. Filtre a graisse et nettoyage du condenseur

Nous recommandons d’effectuer un nettoyage hebdomadaire pour garantir un fonctionnement sir et optimal.

7.2.1. Nettoyage du filtre a graisse sur les produits GN

Il n'est pas nécessaire d’arréter 'appareil pour nettoyer le filtre a graisse.

1. Poussez le filtre a graisse du compartiment machine vers le haut a I'aide de la
poignée prévue a cet effet.

2. Retirez le filtre a graisse par I'avant.

3. Nettoyez le filtire a graisse a I'eau courante ou au lave-vaisselle.

4, Remettez le filtre en place en procédant dans 'ordre inverse.

Figure 13 : nettoyage du filtre a graisse

7.2.2. Nettoyage du condenseur sur les appareils EKP sans filtre a graisse @

Sur les appareils préts a brancher :

avant de nettoyer I'appareil, coupez I'alimentation électrique ou arrétez I'appareil avec linterrupteur
principal.

1. Dévissez la vis du cache du compartiment du groupe et retirez le cache. —

2. Nettoyez précautionneusement les lamelles avec un embout —
de brosse d’'aspirateur ou similaire. N

3. Remettez la protection du condenseur/le cache du Riiiiiis
compartiment d'installation en place. f J)

Figure 14 : nettoyage du condenseur

REMARQUE

Pour les comptoirs pour surgelés : contrélez chaque semaine le bac & eau de

condensation pour détecter la formation de givre et dégivrez régulierement I'appareil pour éviter le
gel du flexible d’évacuation du bac a eau de condensation.

J
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REMARQUE

Assurez-vous que les lamelles du condenseur ne sont pas tordues. Cela entraverait ’échange
thermique et réduirait les performances de I'appareil de réfrigération.

N’ouvrez I'ouverture de maintenance latérale et le compartiment d'installation que pour la maintenance
et le nettoyage.

7.3. Vidange et nettoyage du bac a eau de
condensation

Tiroirs de refroidissement EKP :
Contrblez régulierement I'évacuation du bac a eau de condensation et rincez-le a I'eau chaude.

1. Retirez le dispositif intérieur.
2. Retirez le capot.
3. Contrélez et nettoyez le bac a eau

de condensation.

Figurel5: position du bac a eau de condensation EKP

Etagéres de refroidissement GN/BN :

Nettoyez régulierement le bac a eau de condensation sous l'évaporateur :

J
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1. Retirez le déflecteur d’air au-

dessus du bac. (Uniguement — =
sur les appareils avec | : |

évaporateur intermédiaire et

EKP d’une hauteur de

montage de 815 mm et o )

865 mm) 5
2. Soulevez le bac avant. i !
3. Poussez le bac sur le c6té et | - | B ; :

retirez-le par I'avant. - - %
4. Nettoyez le bac et remettez-

le en place. 1_'

5. Veillez a ce que le raccord

y £ ’ n .
d’écoulement s’enclenche 2
correctement dans le
support.

Figurel6: nettoyage du bac a eau de condensation

7.3.1. Démontage des tiroirs et des rails de guidage de type A @

1. Tirez le tiroir jusqu’en butée.

\
Figurel?: butée du tiroir

2. Poussez le levier de fixation des glissieres vers le bas et 'avant.

Figurel8: levier de fixation

5
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3. Retirez le tiroir de son guidage en exergant une
légere traction vers le haut.

Figurel9: guidage de tiroir

4. Poussez les languettes de fixation arriere vers le haut pour retirer le
rail intermédiaire.

Figure20: languette de fixation arriere

5. Alissue du nettoyage, remettez d’abord le rail intermédiaire, puis le tiroir dans le rail de guidage.
6. Pour bloquer le tiroir, poussez le levier de fixation vers I'arriére.

*lmages des instructions de manipulation Fulterer d’origine

7.3.2. Démontage et nettoyage du rail de guidage de type A @

1. Retirez le panier de tiroir.

2. Faites sortir la glissiere intérieure de moitié, tournez-la légérement vers I'intérieur et tirez-la vers le haut
jusgu'a ce que la languette
de fixation sorte du
guidage.

Glissiére interne

Figure21: rotation de la glissiére.

3. Retirez la glissiere par I'avant.

5
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4. Pour remettre la glissiere en place, enclenchez
la languette de fixation arriere dans I'ouverture
prévue a cet effet.

5. Enclenchez la languette avant légérement
pivotée dans 'ouverture de fixation avant et
poussez-la fermement vers I'arriere jusqu’a
entendre la languette s’enclencher.

Figure22: remise en plee de la glissiére

5
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7.3.3. Nettoyage de la planche a découper des saladettes

Pour faciliter le nettoyage, la planche a découper des comptoirs pour produits frais a saladettes peut étre retirée.

1. Ouvrez le couvercle rabattable jusqu’en butée.

2. Desserrez la planche a découper du support et retirez-la par le haut.

3. Nettoyez la planche a découper avec un détergent alimentaire du commerce et remettez-la en
place.

7.3.4. Nettoyage de la plague hygiénique @

4, Retirez la planche a découper et les traverses de support.

5. Retirez les impuretés grossieres et les liquides de la plaque hygiénique avant de la retirer.

0. Retirez la plaque hygiénigue en la faisant Iégérement basculer et en la tirant hors du meuble
frigorifique par le haut.

7. Nettoyez la plagque hygiénique et remettez la plague, les traverses de support et la planche a

découper nettoyee en place

Traverses de
support/
Support bars

Planche a
découper/
Cutting bord

Languettes de
maintien de

la planche a
découper/
Retaining lugs
cutting board

Plaques
hygiéniques/
Hygiene trays

<

L~

Figure23: nettoyage de la plaque hygiénique et de la planche a découper

L/
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7.4. Maintenance

Outre les travaux de nettoyage quotidiens, un entretien et une maintenance doivent étre réalisés a intervalles
réguliers pas des spécialistes qualifiés.

Recommandation du fabricant :
inspection de suivi annuelle selon VDE 0701-0702 par I'exploitant.

Les ajustements, entretiens et travaux de contréle prescrits doivent étre réalisés dans les délais par un technicien
de service agrée.

Les opérateurs doivent étre informés avant le début des travaux de maintenance ou d’entretien.

/.5. Tableau de maintenance

Tableau 8 tableau de maintenance

CONTROLE VISUEL ET FONCTIONNEL CHAQUE CHAQUE CHAQUE

JOUR SEMAINE MOIS
Godet d'eau de condensation, X
évaporation des gaz chauds, bac d'eau
de condensation électrique (selon le
modele)
Bac avec écoulement et siphon X
Toutes les portes coulissantes, battantes X
et vitres
Dommages mécaniques subis par tous X
les composants de I'appareil
Condenseur pour détecter les impuretés X
et dommages
Extensions X
Store de nuit (selon le modéle) X
Vérins a gaz (selon le modéle) X

Travaux a effectuer par un technicien de service :

Contréle du réglage du thermostat
Contréle de la quantité de réfrigérant
Controle de I'étanchéité du systeme de
refroidissement

Maintenance et nettoyage de I'évaporateur
Contréle de sécurité de linstallation

A -2 ~h A &

Figure24Y LR &aAGA2Yy RS f QS@I L2 NI ¢

Vous pouvez t® ®charger | es consignes de ma-coddcenanc
dessous :

J
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8. Panne

Si I'appareil ne fonctionne pas ou fonctionne mal, contrélez les points suivants :

3.1.

Tableaus : le meuble frigorifique ne fonctionne pas

Le meuble frigorifique ne fonctionne pas

Erreur Solution

Les fusibles affectés a la zone sont en
panne :

La fiche de contact
pas bien insérée ou est insérée dans une
prise défectueuse :
Léinterrupteur
réfrigération est coupé :

Le systéme électronique est mal réglé ou

prin

|l 6®cran reste noir
8.2.
souhaitée

Tableau6 : température des produits

Vérifiez que les fusibles sont intacts.

Vérifiez que la fiche est bien insérée ou
essayez-la dans une autre prise.

Mettez l'interrupteur principal sur ON - le
voyant vert doit so0s
Contactez un frigoriste.

Les produits n’atteignent pas la température

Erreur Solution

Le filtre a graisse ou le condenseur est
encrassé :

La température ambiante est trop

élevée :

Un courant doéair ex
circulation de | 0ai
L6®vaporateur ést f

Défaut du groupe de refroidissement ou
des autres composants de
refroidissement :

Le régulateur de zone de refroidissement
est mal réglé :

3.3.

Tableau? : évaporateur givré

Nettoyez le filtre a graisse ou retirez le
store du compartiment machine et
nettoyez | 6®changeur
pinceau ou un aspirateur.

Evitez les sources de chaleur immédiates
et | 6exposition dire
L'appareil de réfrigération ne doit pas étre
installé dans des zones exposées aux
courants doair.

Lancer un dégivrage manuel ou arréter
completement l'appareil pendant quelques
heures.

Contactez un technicien de service.

Contactez un technicien de service.

Evaporateur constamment givré

Erreur Solution

Aucun d®gi vr age n e Lancezun dégivrage manuel. En
| 6absence de solutig
technicien.
La circulation de | Laissez suffisamment
froide est entravée : l a circulation de | @
ouvertures dobéair.
o |
IDEAL '
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Les portes/le store restent ouverts trop N'ouvrez les portes/le tiroir/le store que

longtemps : |l orsque cbest | mp®r g
Trop doéair ambiant Assurezvous dbdéobserver
aspiré dans la chambre froide : ambiantes prescrites.

8.4. Alarmes et messages d’erreur sur I’élément de

commande

Les alarmes et messages d’erreur suivants peuvent s’afficher a I'écran. Elles donnent des informations
concernant I'état de 'appareil ou des erreurs éventuelles :

Tableaud : alarmes

Alarmes

Température de la zone de refroidissement 1
excessive

Température de la zone de refroidissement 1
insuffisante

Température de la zone de refroidissement 2
excessive

Température de la zone de refroidissement 2
insuffisante

Température de la zone de refroidissement 3
excessive

Température de la zone de refroidissement 3
insuffisante

Humidité excessive

Humidité insuffisante

Nettoyage du condenseur nécessaire

Echec du dégivrage ZR 1

Echec du dégivrage ZR 2

Echec du dégivrage ZR 3

(9

TableawyY YSaal 3sSa RQSNNSBdzNI

Messages dbderreur

le compresseur ne fonctionne pas

Sonde ambiante/sonde de retour

Sonde ambiante/sonde
Sonde d’humidité

Sonde de | 6®vaporateu
Sonde de | 6®vaporateu
Sonde de | 6®vaporateu

o O

Pour toute demande de service, indiquez le numéro de série et la version logicielle.

5
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REMARQUE

En cas de messages d'alarme, contacter un frigoriste. Le non-respect des messages d’alarme peut
causer la perte de certains produits.

En cas de survenue de messages d’alarme, contactez immédiatement un frigoriste.
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9. Apercu des pieces/pieces de rechange

9.1. Apercu des pieces

Figure25: apercu des pieces

TableaulO: apergu des pieces

Positio Désignation Position Désignation

n

1 Cache de maintenance 15 Joint encastrable de porte

2 Cache du boitier de commande 16 Bati de support anti-basculement

3 Boitier de commande avec commande 17 Panier de tiroir avec dispositif a
glissiéres

4 Pl aque de support avl8 Joint encastrable de tiroir

5 Commutateur marche/arrét 19 Etagére

6 £l ®ment de commande/ 120 Dispositif & glissieres complet pour
tiroir

7 Cache de | 6®vaporateri22l Tasse doébeau de co
manchon dé®vacuat

8 Ventilateur doé®vapor {22 Vis de fixation du compartiment
d'installation

9 Support et déflecteur du ventilateur de 23 Cache du compartiment

| 6®vaporateur d'installation sur froid central

10 Evaporateur 24 Cache de groupe avec volet et filtre
a graisse, uniguement sur les
appareils préts a brancher

11 Grille de support 25 Jeu de groupe

12 Equerre de support réglable

13 Tige percéeltige de réglage -

14 Panneau de porte IDEAL. '’
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9.2. Pieces de rechange

Pour commander les pieces de rechange adaptées, veuillez indiquer les données de l'appareil renseignées sur la
plague signalétique, comme le type d’appareil, le numéro de série et la date de fabrication, a votre fournisseur ou
revendeur spécialisé. Vous pouvez également directement commander les piéces de rechange requises sur
notre catalogue de produits en ligne.

https://shop.ideal-ake.at/ersatzteilshop/ersatzteile/

shop.ideal-ake.at/ersatzteilshop

9.3. Assistance

Si vous avez des questions d’ordre technique, veuillez contacter votre fournisseur ou le fabricant :

IDEAL Kaltetechnik GmbH
In der Schoérihub 28

4810 Gmunden

Autriche

+43 7612 660 61
ersatzteile@ideal-ake.at
www.ideal-ake.at

REMARQUE

9.4. Autres coordonnées en cas de questions

Assistance technique : +43 7612 660 61
ersatzteile@ideal-ake.at ou office@ideal-ake.at
Boutigue en ligne/piéces de rechange :  https://shop.ideal-ake.at/ersatzteilshop/
Disponibilité des piéces de rechange : 8 ans apres la mi_
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