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Fleischkuhlvitrinen
ZentralgekUhlt; Steckerfertig; Kiihlraumanbau

VITRINENAUFBAU:

Gehduse:

AuBen und innen Chromnickelstahl 1.4301, alle Sichtseiten geschliffen mit Glasspiegeln; mit Hygieneboden, auslaufsicher;
Optional Beschichtung maglich; Optional Seitenwénde mit Isolierglaseinsatz moglich;

Optional Riickwand mit Isolierglaseinsatz oder mit Glasspiegeln méglich; Optional Pulverbeschichtet moglich

Isolierung:
40mm Premiumisolierung

Schiebetiiren:

Transparente Optik durch selbstschlieBende Schiebetiiren mit schmaler CNS Rahmeneinfassung, aushangbar; Reinigung des
Scheibeniiberschlages moglich; Frontrahmenheizung; Optional mittels Schloss versperrbar; Optionale Ausfiihrung mit Drehtiiren
moglich

Innenausstattung:
Verschiedenste Einrichtungen verfiigbar:

F: 2 hohenverstellbare Fleischgehdangeschienen mit Schiebehaken;

S: 2 héhenverstellbare, schraggestellte GN-Schalenaufnahmen mit Spiegel;

Kombination-FS: 2 hohenverstellbare, schraggestellte GN-Schalenaufnahmen mit Spiegel und Fleischgehdngeschienen mit
Schiebehaken;

B: 2 hohenverstellbare gelochte CNS-Zwischenborde;

FB: 1 hohenverstellbare Fleischgehangeschiene und 1 gelochtes Regalbord;

Durchgehende Bodenabstellflache und Platz fir die gekiihlte Aufstellung fur den Fleischwolf; 1 Steckdose fiir Fleischwolf 230 V
oder 400 V; Optional zusatzliche Steckdosen moglich

Kaltesystem:

GroRflachiger, beschichteter Lamellenverdampfer mit Umluft tiber die gesamte Vitrinenbreite unter der

Geratedecke montiert, Verdampfer mit E-Ventil R134a und Tauwassertasse; Kalte-, Elektro- und Tauwasserleitungen

zum Installationsfach im Unterbau gefiihrt bzw. nach unten herausgefiihrt; Vollautomatische Umluftabtauung; bauseitiger
Tauwasserablauf erforderlich!

Steuerung:

Intelligente elektronische IDEAL-Steuerung mit Klartextdisplay; Display kann gesondert verbaut werden; Einfacher Austausch des
Displays im laufenden Betrieb; Ergonomische Tastenanordnung; Robust gegen Spritzwasser und Reinigungsmittel; Bis zu 3
Kihlstellen Gber eine Steuerung bedienbar; Stufenlose Drehzahlregelung der Lifter moglich; Taktung der Rahmenheizung;
Fehlerdetektion und -anzeige im Klartext; Frihwarnsystem am Verdichter fiir hohe Ausfallsicherheit; Optional kénnen
Fremdregler verbaut werden

Beleuchtung:
Brillante Vitrinen-Ausleuchtung fiir eine attraktive Warenprasentation; Langlebige, hitzebestdndige LED-Beleuchtung mit

naturlicher Farbwiedergabe sorgt fiir gute und energiesparende lllumination lhrer Produkte; LED-Innenbeleuchtung 2-seitig in
den Seitenwadnden und unter der Decke montiert; Leuchtmittel-Standardfarbe 4000 K fleischfarben; Gegen Mehrpreis:
zusatzliche LED-Beleuchtung unter Regalboden

Zentralgekihlt:

Expansionsventil serienmaRig fir R134a montiert- auf Anforderung konnen andere verbaut werden, auch elektronische
Einspritzventile; Installationsleitungen nach unten gefihrt; Klemmkasten und Steuerung lose; Vollautomatische Abtauung mittels
Heizstab; bauseitiger Tauwasserablauf erforderlich! Optional elektronische Tauwasserverdunsterschale erhiltlich

Steckerfertig:
zwangsbeliftetes Kalteaggregat im untergebautem Aggregatfach montiert; An- und Abluft Bedienseitig; Vollautomatische,
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energiesparende Heillgasabtauung; Beleuchteter Hauptschalter und Steuerungsdisplay in Aggregatjalousie montiert;
Maschinenfdacher wahlweise links oder rechts untergebaut; bauseitiger Tauwasserablauf erforderlich! Optional elektronische
Tauwasserverdunsterschale erhaltlich

Kaltesystem Kiihlraumanbau:
Ohne Kaltekomponenten; ohne Steuerung; Riickseite mit 2 gelochten, unisolierten CNS-Schiebetiiren

Kaltemittel:
R290

Temperaturbereich:
+2 bis +8°C
Angabe bei + 25°C Umgebungstemperatur und 60 % rel. Luftfeuchte (Klimaklasse 3 nach ONORM EN ISO 23953-2)

AnschluBwert:
230V 50Hz



