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Gastronorm-Kuhltische GN 1/1

steckerfertig und zentralgekiihlt

Gehduse:

Komplett Chromnickelstahl 1.4301, alle Sichtseiten geschliffen (Microlon-Schliff); gerundete und dicht verschweilSte Bodenwanne
mit Hygienesicke- auslaufsicher; hygienischer Innenraum durch verdeckt gefiihrte Kalteleitungen, Reinigungs- u Hygienevorteil
durch Tauwasserfiihrung in der Rickwand (keine Schmutzfugen); Mit Frontrahmenheizung; Optional in Hygieneausfiihrung H3
erhaltlich; Optional in hoherer Materialgiite V4A (fiir z.B. Schwimmbader, Fisch) verfligbar; serienmalig mit 7 verschiedenen
Korpushéhen von 460-760 mm

StellfuRe:
Aus Chromnickelstahl, héhenverstellbar (-5/+20 mm); 150 mm Bodenfreiheit (wahlweise zwischen 85-200mm); Optional mit
Sockelblende ODER

Sockel:
100 mm hoch aus Chromnickelstahl (wahlweise Sonderhohe)

Isolierung:
40 mm Premiumisolierung

Kaltesystem:
Optimierte Verdampfertechnologie aus CuCu mit verbesserter Warmeleitfahigkeit - geruchsneutral und korrosionsbestandig-

dank kataphoresischer Beschichtung; Hochster Korrosionsschutz, bis zu 1000 h Bestandigkeit im Salzspriihtest nach DIN EN ISO
9227; Tropftasse unter Verdampfer montiert, zum Reinigen herausnehmbar- Geschirrspiiltauglich; Optimale Luftverteilung im
Innenraum durch eine Verdampferposition zwischen den Einbauelementen- gleichmaRige Luftumspilung der Waren, minimiert
Kalteverlust beim Offnen der Tiiren und Laden; Luftumwalzung mit energiesparenden 24 Volt-Liiftern fiir eine verbesserte
Energieeffizienz; Verdampfer und Lifter geschiitzt im service- und wartungsfreundlich konstruierten CNS-Gehause

- abnehmbares Liiftergehause, austauschbares Verdampfer-Paket, leicht wechselbarer Heizstab; Optional konnen die Kihltische
mit umweltfreundlichen Kaltemittel (CO,, Sole) ausgefiihrt werden; Optional ist eine Pralinenausfihrung maglich;

5 Jahre Garantie auf die hochwertigen, sdure- und korrosionsbestdandigen Verdampfer

Steuerung:

Intelligente elektronische IDEAL-Steuerung mit Klartextdisplay; Display kann gesondert verbaut werden; Einfacher Austausch des
Displays im laufenden Betrieb; Ergonomische Tastenanordnung; Robust gegen Spritzwasser und Reinigungsmittel; Bis zu 3
Kihlstellen Gber eine Steuerung bedienbar; Stufenlose Drehzahlregelung der Lifter mdglich; Taktung der Rahmenheizung;
Fehlerdetektion und -anzeige im Klartext; Frihwarnsystem am Verdichter fir hohe Ausfallsicherheit; Optional konnen
Fremdregler verbaut werden

Steckerfertig:
Zwangsbeliftetes Kdlteaggregat im Aggregatfach montiert; minimierter Platzbedarf durch extrem schmale Maschinenfacher;

Vollautomatische, energiesparende HeiRgasabtauung und Tauwasserverdunstung Uber Aggregatabwarme; Beleuchteter
Hauptschalter in Aggregatjalousie montiert; Herausnehmbarer Kondensatorfilter (Fett- und Schmutzfilter) zum Reinigen im
Geschirrspuler- selbststandige Reinigung des Aggregates moglich (verlangert die Lebenszeit der Maschine); Maschinenfacher
wahlweise links oder rechts anbaubar

Zentralgekiihlt mit Installationsfach:

Expansionsventil serienmaRig fir R134a montiert- auf Anforderung konnen andere verbaut werden, auch elektronische
Einspritzventile; Installationsleitungen in Installationsfach gefiihrt, elektrische Verdrahtung bis Klemmdose; Vollautomatische
Abtauung mittels Heizstab; bauseitiger Tauwasserablauf erforderlich! Optional elektronische Tauwasserverdunsterschale
erhaltlich

Zentralgekiihlt ohne Installationsfach:
Elektrische Abtauung mittels Heizstab; Durchbriiche fiir die Anschlussleitungen nach Wunsch links oder rechts; Einspritzventil
montiert R134a; Kalteleitungen herausgefiihrt; Klemmkasten und Steuerung lose; bauseitiger Tauwasserablauf erforderlich!
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Optional elektronische Tauwasserverdunsterschale erhaltlich

Ausstattung:
Fronten blindig mit dem Korpus; Stabile Tir- und Ladenfronten fiir angenehme Haptik; Dicht verschweiSte Griffleiste ohne

Schmutzfugen; Verwendung von hochwertigem CNS 1.4301 mit Microlon Schliff, Optional auch V4A; Komplette Tiir- und
Ladenelemente nachtraglich leicht wechselbar; Einbauelemente mit umlaufendem Magnetdichtungsrahmen, ohne Werkzeug
wechselbar; Tiirbandung wahlweise rechts oder links, 180° Offnungswinkel

Hohe 460/510/560: 2 hohenverstellbare Auflageschienen fir GN 1/1-Einsatze; 1 Zwischenrost

Hohe 650/700/710/760: 3 hohenverstellbare Auflageschienen fiir GN 1/1-Einsatze; 1 Zwischenrost

Schubladen mit Ubervollausziigen, GN-Schale kann ohne kippen entnommen werden; gesteckte Ladenfiihrungen fiir leichte
Demontage; Ladenquerspangen kénnen im Servicefall herausgenommen werden; komplett aus Chromnickelstahl; als Vollade
oder zum Einsatz von Gastronorm-Schalen jeder beliebigen GroBe mit Querstege nutzbar; Ladenkorb mit gerundeten
Innenkanten, Seitenwadnde gelocht, Tragkraft 60 kg; Optional Schwerlastausfiihrung moglich; Optional glatte Fronten fir
bauseitige Front erhaltlich; Optional Dekorrahmen

Abdeckung:
Grundausstattung ohne Arbeitsplatte; 40 bzw. 50 mm hoch, 700 mm tief, aus Chromnickelstahl; Oberflache seidenmatt gebdirstet;
allseits abgekantet; Optional Sonderabdeckungen méglich

Kaltemittel:
R290

Temperaturbereich:
-2 bis +8°C
Angabe bei + 40°C Umgebungstemperatur und 40 % rel. Luftfeuchte (Klimaklasse 5 nach ONORM EN ISO 23953-2)

AnschluBwert:
230V 50Hz

HINWEIS:

Die Gerate kénnen auch fur Ihren speziellen Fall konfiguriert werden. Durch unsere hohe Flexibilitdt konnen wir 1/1, 2/1, BK, NK,
TK und Neutralelemente wahlweise in ein Gerdt integrieren. Optional sind auch spezielle Designs moglich, wie:
Pulverbeschichtung nach RAL Karte, Dekorrahmen, vorbereitet fiir Holzfronten, isolierverglaste Elemente.

Bitte sprechen Sie uns hierfir an.

Falls Optionen gewiinscht werden, missen diese explizit unter dem Ausschreibungstext nochmals angefiihrt werden!



