
Ausschreibungstexte 21A • Alle Rechte vorbehalten.

•	 Daily Concept: zur Präsentation von wechselnden Speisen-
angeboten rund um die Uhr einfaches Handling;

•	 Maximum Space: verkaufsfördernde Präsentationsflächen  
für warme und kalte Speisen; Three in One: Wärme- und Kühl-
bereich sowie neutrale Präsentation in einem Gerät; perfekte 
Warmhaltung der Speisen durch primäre Heizplatte aus  
Ceranglas und Infrarot Stützwärme auf zwei Ebenen, die  
einzeln gesteuert werden können; Kühlbereich mit einer  
Präsentationsebene sowie einer Flaschenkühlung mit Rutsche;

•	 Perfect View: hohe Transparenz für perfekten Blick auf das 
Speisenangebot.

•	 Ausführung: außen und innen Edelstahl, alle Sichtseiten  
geschliffen. Innenwanne dicht verschweißt in Hygiene- aus-
führung mit tiefgezogenem Tauwasserablauf HD 30. Seiten-
scheiben und höhenverstellbare, schrägstellbare Zwischen-
borde aus ESG; Leuchtmittel LED Rückwand innen Edelstahl 
auf Hochglanz poliert für Spiegeleffekt zur visuellen Erweiterung 
der Verkaufsfläche; Sonderausstattung gegen 

•	 Aufpreis: Servicestation inkl. Trennungen, mit integriertem 
Handrollo als Nachtabdeckung Innenbeleuchtung je Etage 
waagrecht und geschützt angeordnet. 

•	 Isolierung: Polyurethan-Hartschaum druckgeschäumt. Bedien-
seite = Kundenseite: offen .

•	 Kältesystem: Kältemittel: R 134a; großflächiger beschichteter 
Lamellenverdampfer mit Umluft zum Reinigen hochklappbar; 
Lüfter in Niederspannung, wodurch ein gefahrenfreies Ab-
spülen des Verdampfers, der Lüfter und der Innenwanne mit 
der Handbrause ermöglicht wird. Steuereinheit mit digitaler 
Temperaturanzeige inkl. Drehzahlregelung der Lüfter, sowie 
Ein-/Ausschalter. Display für die Montage in Möbelfront ab-
nehmbar (2 m Leitung).

•	 Bauseitiger Tauwasserablauf erforderlich oder Tauwasser- 
schale als Sonderausstattung.

•	 Temperaturbereich
•	 Temperatur: Luft 5°C / Produkt M2 / 3
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