NEU: Vitrinen mit Warmeklima
Foodstation Hot Flaps

Ausfiihrung: Warmevitrine inkl. 3 Warmequellen (feuchte
Warme - Infrarot-StUtzwéarme - Primarwarme); auBen und innen
Edelstahl, alle Sichtseiten geschliffen; Innenwanne dicht
verschweif3t in Hygieneausflhrung; Glasaufbau schrag; Luft-
befeuchtung Uber beheizte Wasserschale im Boden (3-Stufen
regelbar); manuelle Wassernachfullung mit Alarmanzeige
(optisch und akustisch); Heizplatte (Primarwarme) am Boden;
inkl. hitzebestandiger LED-Beleuchtung; digitale Piktogramm-
steuerung (7 Programme); reinigungsfreundlicher Glasaufbau;
Preisschildhalter an allen Ausstellebenen; zum Einhangen
mit Einhdngerand; Borde aus Schwarzglas.

Bedienseite: Flligeltlr in Spionspiegel.

Kundenseite: Entnahmeklappen aus Normalglas mit
Soft Close System.

Warmebriicke: 3 Warmequellen: Feuchte Warme, Infrarot-
Stutzwarme und Primarwarme - mittels Piktogramm Steuerung
einstellbar.

Temperaturbereich: 65 bis 85 °C

Warmevitrine Basic Line

Ausfiihrung:  Warmevitrine  inkl. 3  Warmequellen
(feuchte Wéarme - Infrarot-Stitzwarme - Primarwarme); au3en
und innen Edelstahl, alle Sichtseiten geschliffen; Innenwanne
dicht verschweiBt in Hygieneausfuhrung; Glasaufbau eckig
oder schrag; Luftbefeuchtung Uber beheizte Wasserschale im
Boden (3-Stufen regelbar); manuelle Wassernachflllung mit
Alarmanzeige (optisch und akustisch); Heizplatte (Primar-
warme) am Boden; inkl. hitzebestandiger LED-Beleuchtung;
digitale Piktogrammsteuerung (7 Programme); reinigungs-
freundlicher Glasaufbau; gelochter Einhangerahmen fur GN-
Schalen inkl. Trennsteg; zum Einhangen mit Einhangerand.
Bedienseite: abnehmbare Fllgeltiren aus Spionspiegel.
Kundenseite: Frontglas mit Easy-Change-System (wahlweise
offener oder geschlossener Betrieb mdglich); 3 Warmequellen:
Feuchte Warme, Infrarot-Stutzwarme und Primarwarme -
mittels Piktogramm Steuerung einstellbar.
Temperaturbereich: 65 bis 85 °C

Ausschreibungstexte 21A  Alle Rechte vorbehalten.
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Warmevitrine Basic Plus

Ausfiihrung: Warmevitrine mit Unterbau inkl. 3 Warmequellen
(feuchte Wéarme - Infrarot-Stitzwarme - Primarwéarme); auf3en
und innen Edelstahl, alle Sichtseiten geschliffen; Innenwanne
dicht verschweiBt in Hygieneausfuhrung; Glasaufbau eckig
oder schrag; Luftbefeuchtung Uber beheizte Wasserschale im
Boden (3-Stufen regelbar); Heizplatte (Primarwarme) am
Boden; inkl. hitzebestandiger LED-Beleuchtung; digitale
Piktogrammsteuerung (7 Programme); reinigungsfreundlicher
Glasaufbau; gelochter Einhangerahmen flr GN-Schalen inkl.
Trennsteg; Schneidbretteinheit mit integriertem Klappspiegel;
Systemunterbau mit Wassertank und Stauraum; mit StellfGi3en.
Bedienseite: abnehmbare Fllgeltiren aus Spionspiegel.
Kundenseite: Frontglas mit Easy-Change-System (wahlweise
offener oder geschlossener Betrieb mdglich); 3 Warmequellen:
Feuchte Warme, Infrarot-Stutzwarme und Primarwarme -
mittels Piktogramm Steuerung einstellbar.
Temperaturbereich: 65 bis 85 °C



