
Ausschreibungstexte 21A • Alle Rechte vorbehalten.

•	 Ausführung: Wärmevitrine inkl. 3 Wärmequellen (feuchte  
Wärme - Infrarot-Stützwärme - Primärwärme); außen und innen 
Edelstahl, alle Sichtseiten geschliffen; Innenwanne dicht  
verschweißt in Hygieneausführung; Glasaufbau schräg; Luft-
befeuchtung über beheizte Wasserschale im Boden (3-Stufen 
regelbar); manuelle Wassernachfüllung mit Alarmanzeige 
(optisch und akustisch); Heizplatte (Primärwärme) am Boden; 
inkl. hitzebeständiger LED-Beleuchtung; digitale Piktogramm-
steuerung (7 Programme); reinigungsfreundlicher Glasaufbau; 
Preisschildhalter an allen Ausstellebenen; zum Einhängen  
mit Einhängerand; Borde aus Schwarzglas.

•	 Bedienseite: Flügeltür in Spionspiegel.
•	 Kundenseite: Entnahmeklappen aus Normalglas mit  

Soft Close System.
•	 Wärmebrücke: 3 Wärmequellen: Feuchte Wärme, Infrarot-

Stützwärme und Primärwärme – mittels Piktogramm Steuerung 
einstellbar.

•	 Temperaturbereich: 65 bis 85 °C 

•	 Ausführung: Wärmevitrine inkl. 3 Wärmequellen  
(feuchte Wärme - Infrarot-Stützwärme - Primärwärme); außen 
und innen Edelstahl, alle Sichtseiten geschliffen; Innenwanne 
dicht verschweißt in Hygieneausführung; Glasaufbau eckig 
oder schräg; Luftbefeuchtung über beheizte Wasserschale im 
Boden (3-Stufen regelbar); manuelle Wassernachfüllung mit 
Alarmanzeige (optisch und akustisch); Heizplatte (Primär
wärme) am Boden; inkl. hitzebeständiger LED-Beleuchtung; 
digitale Piktogrammsteuerung (7 Programme); reinigungs-
freundlicher Glasaufbau; gelochter Einhängerahmen für GN-
Schalen inkl. Trennsteg; zum Einhängen mit Einhängerand.

•	 Bedienseite: abnehmbare Flügeltüren aus Spionspiegel.
•	 Kundenseite: Frontglas mit Easy-Change-System (wahlweise 

offener oder geschlossener Betrieb möglich); 3 Wärmequellen: 
Feuchte Wärme, Infrarot-Stützwärme und Primärwärme –  
mittels Piktogramm Steuerung einstellbar.

•	 Temperaturbereich: 65 bis 85 °C 

•	 Ausführung: Wärmevitrine mit Unterbau inkl. 3 Wärmequellen 
(feuchte Wärme - Infrarot-Stützwärme - Primärwärme); außen 
und innen Edelstahl, alle Sichtseiten geschliffen; Innenwanne 
dicht verschweißt in Hygieneausführung; Glasaufbau eckig 
oder schräg; Luftbefeuchtung über beheizte Wasserschale im 
Boden (3-Stufen regelbar); Heizplatte (Primärwärme) am  
Boden; inkl. hitzebeständiger LED-Beleuchtung; digitale  
Piktogrammsteuerung (7 Programme); reinigungsfreundlicher 
Glasaufbau; gelochter Einhängerahmen für GN-Schalen inkl. 
Trennsteg; Schneidbretteinheit mit integriertem Klappspiegel; 
Systemunterbau mit Wassertank und Stauraum; mit Stellfüßen.

•	 Bedienseite: abnehmbare Flügeltüren aus Spionspiegel.
•	 Kundenseite: Frontglas mit Easy-Change-System (wahlweise 

offener oder geschlossener Betrieb möglich); 3 Wärmequellen: 
Feuchte Wärme, Infrarot-Stützwärme und Primärwärme –  
mittels Piktogramm Steuerung einstellbar.

•	 Temperaturbereich: 65 bis 85 °C 

Foodstation Hot Flaps

Wärmevitrine Basic Line Wärmevitrine Basic Plus

NEU: Vitrinen mit Wärmeklima


