Nur auf Anfrage erhéltlich

Kombi-Kuhlvitrine KSV

steckerfertig und zentralgekuhlt

VITRINE

Ausfiihrung: auBen und innen Edelstahl, alle Sichtseiten
geschliffen. Innenwanne dicht verschweifBt in Hygieneausfuh-
rung mit tiefgezogenem Tauwasserablauf HD 30. Seitenschei-
ben und hoéhenverstellbare, schragstellbare Zwischenborde
aus ESG. Hohenverstellbare, schragstellbare Einlegebdden.
Innenbeleuchtung je Etage waagrecht und geschutzt ange-
ordnet, LED Leuchtmittel. Innenraum geeignet fur GN 1/1.
Isolierung: Polyurethan-Hartschaum druckgeschaumt.
Bedienseite: Schiebetliren aus Isolierglas ohne Bodenschiene.
Kundenseite: Panoramascheibe aus ESG - abnehmbar.
Kaltesystem: groBflachiger beschichteter Lamellenverdampfer
mit Umluft zum Reinigen hochklappbar; Lifter in Niederspan-
nung, wodurch ein gefahrenfreies Absptlen des Verdampfers,
der Lufter und der Innenwanne mit der Handbrause ermaglicht
wird. Steuereinheit mit digitaler Temperaturanzeige inkl.
Drehzahlregelung der Lifter, sowie Ein-/ Ausschalter. Display
fur die Montage in Mdbelfront abnehmbar (2 m Leitung).
Temperatur Luft: +5 °C

Temperatur Wanne: 3M2/Borde 3H1

GEKUHLTER UNTERBAU

Gehduse: komplett Chromnickelstahl, AuBengehause geschlif-
fen. Bodenwanne gerundet; verdeckt gefuhrte Kélteleitungen,
Tauwasserablauf im Boden integriert.

Isolierung: 40 mm FCKW-frei.

Kaltesystem: Beschichteter Lamellenverdampfer mit Umluft.
Turelemente: umlaufender Magnetdichtungsrahmen,
ohne Werkzeug wechselbar. Turbandung wahlweise links
oder rechts. 2 héhenverstellbare Auflageschienen fir , GN-
Einsatze 1/1, 1 Zwischenrost.

Schubladen (Sonderausstattung): mit Ubervollausziigen kom-
plett aus Chromnickelstahl, Seitenwande gelocht. Als Vollade
oder zum Einsatz von Gastronormschalen jeder beliebigen
GroBe nutzbar. Ladenkorb mit gerundeten Innenkanten, Trag-
kraft 60 kg. Umlaufender Magnetdichtungsrahmen, ohne
Werkzeug wechselbar.

Steckerfertig: ventilatorbelliftetes Kalteaggregat im Maschi-
nenfach montiert. Vollautomatische Abtauung und Tauwasser-
verdunstung. Elektronikregelung mit digitaler Temperaturan-
zeige und Abtaufunktion, sowie beleuchteter Hauptschalter in
Aggregatjalousie montiert. Herausnehmbarer Drahtgewebe-
filter zum Reinigen im Geschirrspuler.

Zentralgekiihlt: Expansionsventil fir R 134a montiert. Leitun-
gen ins Installationsfach gefthrt, elektr. Verdrahtung bis
Klemmdose. Vollautomatische Abtauung. Bauseitiger
Tauwasserablauf erforderlich oder Tauwasserschale als
Sonderausstattung. Elektronikregelung mit digitaler Tempera-
turanzeige und Abtaufunktion, sowie beleuchteter Hauptschal-
ter in Bedienblende montiert.

Temperaturbereich: +2 °C bis +8 °C
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Kombi-Kuhlvitrine
Tortenzug BAK KSL

steckerfertig und zentralgekiihit

VITRINE

Ausfiihrung: auBen und innen Edelstahl, alle Sichtseiten
geschliffen. Innenwanne dicht verschweif3t in Hygieneausfih-
rung mit tiefgezogenem Tauwasserablauf HD 30. Seitenschei-
ben und héhenverstellbares, schragstellbares Zwischenbord
aus ESG. Innenbeleuchtung je Etage waagrecht und geschtzt
angeordnet, LED Leuchtmittel.

Isolierung: Polyurethan-Hartschaum druckgeschaumt.
Bedienseite: Schiebetliren aus Isolierglas ohne Bodenschiene,
sowie 1 Vollauszug fur 2 bzw. 3 EN-Bleche.

Kundenseite: Panoramascheibe aus ESG - abnehmbar.
Kaltesystem: groBflachiger beschichteter Lamellenverdampfer
mit Umluft zum Reinigen hochklappbar; Lifter in Niederspan-
nung, wodurch ein gefahrenfreies Abspulen des Verdampfers,
der LUfter und der Innenwanne mit der Hand- brause ermog-
licht wird. Steuereinheit mit digitaler Temperaturanzeige inkl.
Drehzahlregelung der Lufter, sowie Ein-/ Ausschalter. Display
fur die Montage in Mobelfront abnehmbar (2 m Leitung).
Temperatur Luft: +5 °C

Temperatur Wanne: 3M2/Borde 3H1

GEKUHLTER UNTERBAU

Gehause: komplett Chromnickelstahl, AuBengehause geschlif-
fen. Bodenwanne gerundet; verdeckt gefuhrte Kalteleitungen,
Tauwasserablauf im Boden integriert.

Isolierung: 40 mm FCKW-frei

Kaltesystem: beschichteter Lamellenverdampfer mit Umluft.
Tirelemente: umlaufender Magnetdichtungsrahmen, ohne
Werkzeug wechselbar. Turbandung wahlweise links oder
rechts. 2 hdhenverstellbare Auflageschienen fir GN-Einséatze
1/1, 1 Zwischenrost.

Schubladen (Sonderausstattung): mit Ubervollausziigen
komplett aus Chromnickelstahl, Seitenwéande gelocht. Als
Vollade oder zum Einsatz von Gastronormschalen jeder
beliebigen GroBe nutzbar. Ladenkorb mit gerundeten Innen-
kanten, Tragkraft 60 kg. Umlaufender Magnetdichtungsrah-
men, ohne Werkzeug wechselbar.

Steckerfertig: ventilatorbelliftetes Kalteaggregat im Maschi-
nenfach montiert. Vollautomatische Abtauung und Tauwasser-
verdunstung. Elektronikregelung mit digitaler Temperaturan-
zeige und Abtaufunktion, sowie beleuchteter Hauptschalterin
Aggregatjalousie montiert. Herausnehmbarer Drahtgewebe-
filter zum Reinigen im Geschirrspuler.

Zentralgekuhlt: Expansionsventil fir R 134a montiert.
Leitungen ins Installationsfach gefuhrt, elektr. Verdrahtung bis
Klemmdose. Vollautomatische Abtauung. Bauseitiger
Tauwasserablauf erforderlich oder Tauwasserschale als Son-
derausstattung. Elektronikregelung mit digitaler Temperatur-
anzeige und Abtaufunktion, sowie beleuchteter Hauptschalter
in Bedienblende montiert.

Temperaturbereich: +2 °C bis +8 °C



