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\Prét a brancher \ ( sur froid central = sans ajout de groupe )

(Coté service) (Vue latérale)
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1) Sur le modele « BAKERY 4-E », les dimensions du compartiment du groupe sont (LxPxH)370 x 520 x 310 mm
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ACCESSOIRES & EQUIPEMENTS SPECIAUX

Bac de dégivrage a vider 253 655 103
Bac électrique d “évaporation de | “eau de condensation, 1000 Watt 190 220 809,-
Cadre de montage 400 x 600 mm, droit - pour Bakery 253 679 71,
Protection du condensateur 253610 103-
Sans commande pour modeles préts a brancher réduction 253 657 -292,-
Unité frigorifique pivotante de 0° a 8 °C sur demande
Version avec valve d'injection électronique, sur froid central sur demande
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