
Ausschreibungstexte 21A • Alle Rechte vorbehalten.

Multifunktionale Umlufteinbaukühltheke, welche die Ware 
schonend mit einem Luftschleier kühlt. Ausstellfläche in 
Hygieneausführung, für die Verwendung von Euronorm-Ble­
chen 400 x 600 mm zur Pralinenkühlung.

•	 Ausführung: außen und innen Chromnickelstahl, alle Sicht­
seiten geschliffen. 3-seitiger Einbaurahmen als Sonderaus­
stattung. Ausblasbereich erhöht. Innenkanten dicht ver­
schweißt mit tiefgezogenem Tauwasserablauf HD 30. Die 
Umluftkühltheke ist nur in Verbindung mit einem mindestens 
3-seitigen Glasaufbau funktionsfähig.

•	 Isolierung: Polyurethan-Hartschaum druckgeschäumt.
•	 Kältesystem: kleiner beschichteter Umluftlamellenverdampfer 

mit Ausstellfläche federzugentlastet zum Reinigen hochklapp­
bar. Lüfter in Niederspannung, wodurch ein gefahrenfreies 
Abspülen des Verdampfers, der Lüfter und der Innenwanne 
mit der Handbrause ermöglicht wird. Steuereinheit mit digita­
ler Temperaturanzeige inkl. Drehzahlregelung der Lüfter, sowie 
Ein-/Ausschalter. Display für die Montage in Möbelfront ab­
nehmbar (2 m Leitung). Bauseitiger Tauwasserablauf erforder-
lich oder Tauwasserschale als Sonderausstattung.

•	 Steckerfertig: zwangsbelüftetes Kälteaggregat im untergebau­
ten Maschinenfach, für Servicezwecke leicht herausziehbar.

•	 Zentralgekühlt: E-Ventil R 134a montiert, Leitungen nach unten 
herausgeführt.

•	 Temperatur Luft: +16°C 
•	 Produkt: +14°C - + 18°C

•	 Ausführung: außen und innen Chromnickelstahl. Mit stabilem 
Einhängerand. Einbaurahmen Chromnickelstahl abnehmbar.  
Innenwanne dicht verschweißt in Hygieneausführung mit  
gerundeten Bodenkanten. Höhenverstellbare Einlegeböden 
als Sonderausstattung.

•	 Isolierung: Polyurethan-Hartschaum druckgeschäumt.
•	 Kältesystem: stille Kühlung durch seitliche Kontaktberohrung. 

Tauwasserentsorgung über tiefgezogenen Bodenablauf mit  
Siebblech HD 30.

•	 Steckerfertig: Kälteaggregat unterhalb angeordnet. Elektrische 
Steuerung im Maschinenfach.

•	 Zentralgekühlt: ohne Ventil (Sonderzubehör), Kälteleitungen 
(Durchmesser 8 mm) nach unten herausgeführt.

•	 Temperatur Luft: +2°C - +12°C

BAKERY H Praline Einbaukühlwanne EBS
steckerfertig und zentralgekühlt steckerfertig und zentralgekühlt

Eindrucksvolle Warenpräsentation durch die Lagerung auf  
Crushed Ice. Eignen sich nur zur kurzzeitigen Kühlung der  
Produkte. Eine längerfristige, dauerhafte Kühlung ist hiermit 
nicht möglich.

•	 Ausführung: außen und innen Chromnickelstahl. Mit stabilem 
Einhängerand. Einbaurahmen aus Chromnickelstahl, abnehm­
bar. Innenwanne dicht verschweißt in Hygieneausführung mit 
gerundeten Bodenkanten. Höhenverstellbare Einlegeböden 
aus CNS. Tauwasserentsorgung über tiefgezogenen Boden­
ablauf mit Siebblech HD 30.

•	 Isolierung: Polyurethan-Hartschaum druckgeschäumt.

•	 Ausführung: außen und innen Chromnickelstahl.  
Alle Sichtseiten geschliffen. Boden mit Kontaktberohrung,  
Auslagefläche mit leichtem Einhängewulstrand wegen an
fallendem Tauwasser. Kühlplatten eignen sich nur zur kurz­
zeitigen Kühlung der Produkte. Eine längerfristige, dauerhafte 
Kühlung ist hiermit nicht möglich. Geeignet für GN-Bleche 1/1.

•	 Isolierung: Polyurethan-Hartschaum druckgeschäumt.
•	 Kältesystem: stille Kühlung durch Kontaktberohrung. Steuer

einheit mit digitaler Temperaturanzeige, Temperaturregelung 
und Abtauregelung.

•	 Steckerfertig: Kälteaggregat unterhalb angeordnet, inkl.  
Befestigungslaschen.

•	 Zentralgekühlt: ohne Ventil (Sonderzubehör), Kälteleitungen 
(Durchmesser 8 mm) nach unten herausgeführt.

Crushed Ice Wanne Kühlplatte Gastronorm
steckerfertig und zentralgekühlt steckerfertig und zentralgekühlt


